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Wurstmanufaktur | Feinkost | Partyservice

Unser Speiseplan vom 08.12. bis 13.12.2025 Unsere Angebote vom 08.12. bis 13.12.2025

— Montag
Gericht 1: Fanders Bratw urst an Bratenjus, dazu Wirsing & Kartoffelpiree © 9,50 €
Gericht 2: Griinkohl mit Mettw urst und Kassler 8,90 € Die Wurstmanufaktur und mehr!
Dienstag
ol culaschisupes 5,30 Zum Wochenanfang: » Montag bis Mittwoch «
Gericht 2: Schw eineschnitzel mit Scharlotten & Waldpilzen an Hollandaise iberbacken mit 9,90 €
Bratkartoffeln Schweinegulasch 500g 5,99 €
Gericht 3: Westfalischer Pfeffer Potthast mit Bauernspatzle A1.C.G 9,70 €
Mittw och
Suppe: Erbsensuppe mit Knackw urst '8 450€ i .
Gericht 1: Niederrheinischer Krustenbraten mit Zw iebelsoRe an Kartoffelstampf 9,70 € Zum Wochenende: » Donnerstag bis Samstag «
f(—:-fanctgt 2(;SI-|éhnchenkeuIenfleisch Sous-Vide gegart & gebraten an Weisw ein-Jus & 9,60 € WiIdragout mit Pilzen, mariniert 1 Kg 24,99 €
uterrei
Donnerstag Entrecote vom Niederrhein Rind
Suppe: Kiirbissuppe Karottensuppe mit Ingw er 5,50 € Rinderhufte
Gericht 1: Hacksteak an Pfeffersauce & Kartoffelstampf 9,60 € Kalbskotelett
Gericht 2: Kohlroulade mit Butterkartoffeln 940 € Hirschriickenfilet
Freitag Kaninchenkeulen
Suppe: Rindfleischsuppe "Royal" mit Blumenkohlréschen und Lauchstreifen 5,50 € Deutsche ganze Ganse und Keulen
Gericht 1: Wildragout mit Bauernspétzle und Rosenkohl mit Speckw iirfelchen A€ 9,90 €
Gericht 2: Fischfilet paniert mit leckeren Bratkartoffeln 9,70 €
Gericht 3: 1 /2 Ente gebraten 15,90 €
Gericht 4: Gansekeule an Orangensauce At 17,90 €
Samstag
Suppe: Erbsensuppe mit Knackw urst '8 450€
Gericht 1: Schnibbelsbohnensuppe mit Fanders Mettw urst 590€

Gericht 2: Geschmorter Rinderbraten in Balsamico-Schalotten Jus, dazu Kartoffelstampf & 10,40 €
Speckbshnen A1.C

Gericht 3: 1 /2 Ente gebraten 15,90 €
Gericht 4: Gansekeule an Orangensauce At 17,90 €
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Allergene: A) Glutenhaltiges Getreide, A1) Glutenhaltiges Getreide (Weizen), C) Eier, G) Milch 1)) Selléh A
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www.fleischereifander.de
Immer aktuell mit unserem mobilen Mittagstisch!
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