Stel Weadeselhlefs

Das Hotel und Restaurant Waldschlof3 hat eine bewegte Geschichte
hinter sich.

Nachdem es ca. 1860 gebaut wurde, diente es zunichst als Schule
und Kirche von Fohlenplacken.

Nach dem Umzug in die ,,Neue* Schule und Kirche, dem heutigen
Glockenturmhaus, wurde es als Gemeinde- und Mietshaus genutzt.

1966 wurde das Haus von der Familie Hoose erstmals als Pension
,,Waldschlo3 eroffnet.

1972 und 1980 erfolgte dann der Um- und Ausbau zum Hotel-
Restaurant durch die ehemalige Besitzerin, Frau Ilse Noack.

Seit einiger Zeit nun ist der Besitz in neue Hinde tibergegangen.
Frau Fuchs und Ihr Team erhalten die langjihrige Tradition und
verwohnen Thre Giste stets mit neuen Kostlichkeiten in weiterhin
familiarer Atmosphire.
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Sehr geehrte Gaiste,
Bitte haben Sie ein wenig Geduld, denn wir bereiten jedes Gericht
frisch und nur fir Sie.

Der Arger liber eine etwas lingere Wartezeit vergeht schneller als
der Arger uber ein Gericht, dass nicht geschmeckt hat.
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RINDERKRAFTBRUHE 3,50 €
Eine Kraftbriibe mit Eierstich und feinen Geniise-

strefen.

APFEL-SELLERIE-CREMESUPPE 3,50 €

Die Spezialitit unseres Cheflochs ... lassen Sie sich
angenehm verfiibren

Unser Heimatgericht
\Smecket biibsch dar Schiunschenkanl!

SOLLINGER HACKFLEISCH-KRAUTPFANNE 7,90 €
Hackflezsch, Zwiebeln, Weifskoh! aus dem Solling,

abgerundet mit einem Loffel Schmand, ein wenig

Kiimmel und Knoblauch, dazn echte Sollinger Kartof-

Selkliimpe
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KNOBLAUCHCHAMPIGNONS 5,60 €
Gebratene Champignons an Knoblanch-Zitronen-Ol
- dazu reichen wir unser Haunsbrot

WILDSCHWEINBRATWURST 5,90 €
Nur fiir uns von der Fleischerer Wiegmann handge-
fertigte Wildschweinbratwurst, dazu Ristkartoffeln

JUNGSCHWEINBRATEN ODER KLEINES 6,40 €
SCHNITZEL
Schweinebraten vom Jungschwein in Rahm oder ein

kleines Schnitzel, dazn Kartoffelfroketten und Ge-

mise

KLEINER SALATTELLER 3,50 €
Bitte bedienen Sie sich an unserem reichhaltigen Sa-

latbufffet.

GROSBER SALATTELLER 5,00 €

Bitte bedienen Sie sich an unserem reichhaltigen Sa-

latbuffet.
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SCHNITZEL ,,JAGER ART* ODER ,,PAPRIKA 10,50 €
ART“

Ein Schnitzel vom Schwein in knuspriger Panade

mit Rabmchampignons oder Rabmpaprika, Pommes

Frites und Salat vom Buffet.

HOLZFALLERSTEAK NACH SOLLINGER 17,90 €
ART

Deftiges Rumpsteak wie gewachsen (ca. 250g) mit

Fettrand, dazu gediinstete Zwiebeln, hausgemachte

Krauterbutter, Ponmes Frites und Salat vom Buffet.

SOLLINGER HIRSCH— ODER WILD- 15,70 €
SCHWEINBRATEN

Je nach Jagdgliick und —zeit mit Waldpilzen, Birne

mit Preiselbeeren, Rotkohl und Kroketten

FORELLENFILETS 12,50 €
Von einer Forelle aus Sollinger Quellwasser, an fri-

schen Krdutern gebraten, dazu die leckere Anabell

ans Sievershausen und Salat vom Buffet

FANGFRISCHE FORELLE (BLAU ODER 12,80 €
MULLERIN ART)
Aus dem Sollingbach im Ganzen

Gebraten mit Zerlassener Butter, Sabnemeerrettich,

Petersilienkartoffeln und Salat vom Buffet

Auf Wunsch fiir Ste am Tisch filetiert!
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Alkoholfreie Getranke
Coca Cola 15, Cola Light 129,112, Fanta 125 Sprite i 021  180€
041  350€
Bad Driburger Minerabvasser 0,21 1,80 €
0,41  350€
Creydt Apfelsaft (naturtriib) 0,21 2,10 €
Creydt Orangensaft 021  210€
Creydt Roter Tranbensaft 021  210€
Apfelschorle 0,21 1,80 €
0,41 3,50 €
Tomatensaft 0,21 2,10 €
Bitter Lemon 12 021  210€

1. mit Farbstoff - 2. mit Konservierungsstoff - 3. mit Antioxidationsmittel - 4. mit Geschmacksver-
starker - 5. geschwefelt - 6. geschwirzt - 7. mit Phosphat - 8. mit Milcheiweil3 - 9. koffeinhaltig - 10.
chininhaltig - 11. mit SiilBungsmittel - 12. enthilt eine Phenylalaninquelle (Aspartam)



Warme Getranke

Tasse Kaffee 5

Kéinnchen Kaffee o

Tasse Kaffee - entkoffeiniert
Kéinnchen Kaffee - entkoffeiniert
Glas Tee

Tasse Schokolade mit Sabne

Grog vom Rum

Glithwein

g"ﬁé

4 cl

1,70 €
3,40 €
1,70 €
3,40 €
2,00 €
2,30 €
2,80 €

2,50 €
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Biere vom Fass und Flaschenbiere

Hasseroder Premium Pils 0,31 2,20 €
041 270€

Meizerhof duntkel 0,31 2,20 €
051  320€

Lowenbriu Original (oder im Oktober das Oktober- 051  340€

festbier)

Franziskaner Hefe Weifbier 051  340¢€

(hell, duntkel oder alkobolfrei)
Franziskaner Hefe Weifbier ROY.AL 051 390 €

(der ultimative Gaumenschmanfs aus Miinchen)

Becks Blue (alkoholfrei) 0,331 220€

Diebels Alt 0,331 2,20 €



Spirituosen

Wesertropfen

Fiirst Bismark

Wodka

Bommerlunder
Malteserkrenz Agquavit
Jubildumsaguavit

Linie Aguavit

Obstbrand (Apfel oder Birne)

Fernet Branca, Fernet Menta
Underberg

Jdgermeister

Kiimmerling

Ramazotti
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2 cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2 cl

2cl
2cl
2cl
2 cl

2 cl

2,00 €
1,80 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,30 €
2,30 €
2,20 €

2,00 €
2,00 €
2,00 €
1,80 €
2,20 €



Weinbrand, Cognac, Whiskey

Asbach Uralt
Cognac Hennessy 17.5.0.P,
Remy Martin 17.5.0.P.

Jim Beam (Bourbon W hiskey)
Dimple (Scotch Whiskey)

Die besondere Empfehlung

Edle Geister von der Weserberglandbrennerei in Reileifzen
ZLwetschgenbrand, Himbeergeist,

Apfelbrand oder Reneclaudenbrand

Marillengeist ans demr Eichenfaf§

2cl
2 cl

2cl

2cl

2 cl

2 cl

2 cl
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2,00 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €
400 €

420 €
4,80 €



Sehr geehrte Giste,

Unsere Lieferantenliste halten wir fiir wichtiger als unsere Speisekarte! Wa-
rum? Weil Sie dort erkennen koénnen, dass die grofe Mehrzahl unserer Pro-
dukte aus unserer Region stammt. Wir versuchen die heimischen Hindler
und Hersteller zu unterstiitzen, weil es die Region férdert und die Umwelt
schont.

Unser Rind- und Schweinefleisch kommt von Bauern aus der Umgebung
und wird von der Eilers GmbH aus Holzminden geliefert. Dieser Betrieb ist
mit dem QS Guitesiegel ausgezeichnet.

Jeden Oktober bekommen wir fiir Sie einen Auerochsen vom Naturpark
Solling-Vogler geliefert. Eine besondere Spezialitit im Herbst.

Ebenso unser Wildfleisch kommt hier aus dem Solling. Das Forstamt Neu-
haus, sowie einige Privatjager beliefern uns je nach Jagdgltck.

Waurstwaren werden von der Schlachterei Jinemann in Holzminden und
Wiegmann aus Golmbach geliefert.

Die guten Forellen kommen nicht mit dem Tankwagen aus dem Schwarz-
wald, sondern aus Eschershausen bei Uslar von der Familie Hartmann, oder
vom Forellenhot Lauenberg.

Gefliigel liefert der Gefliigelhof Mikus in Beverungen-Drenke.

Kartotfeln (die leckere Anabell) sowie Salate und Kohlsorten kommen aus
Sievershausen vom Gemisehof Paulat.

Brot und Brétchen werden von der Backerei Heinemeier aus Silberborn ge-
liefert.

Haben Sie vielleicht schon unseren leckeren naturtritben Apfelsaft probiert?
Dieser ist von der Firma Creydt aus Dassel und wird aus regionalen Apfeln
gekeltert.

Ebenso unser guter Wesergeist, ein leckeres Krauterschnipschen aus der Re-
gion.

Sie sehen, man kann die Wege kurz halten, auch wenn es manchmal ein paar
Cent oder Euro mehr kostet.
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Sehr geehrte Gilste,

Einige unserer Lebensmittel sind enthalten kennzeichnungspflichtige Zu-
satzstoffe, die Sie dieser Liste entnehmen konnen.

Fir einen besseren Uberblick haben wir diese Zusatzstoffe mit Nummern
versehen und teilen Thnen im folgenden die Stotfe und zugehérigen Gerich-
te mit:

01.) - mit Farbstoff

02.) - mit Konservierungsstoff
03.) - mit Antioxidationsmittel
04.) - mit Geschmacksverstirker
05.) - geschwefelt

06.) - geschwirzt

07.) - mit Phosphat

08.) - mit Milcheiweil3

09.) - koffeinhaltig

10.) - chininhaltig

11.) - mit SuBungsmittel

12.) - enthalt eine Phenylalaninquelle (Aspartam)

Grillteller WaldschloB3 - 1, 2, 3
Belegte Brote mit rohem oder gekochtem Schinken - 2, 3

Belegte Brote mit Kise - 1

Die Zusatzstoffe in den Getranken entnehmen Sie bitte direkt der Getranke-
karte.



